WHITE HOME _ GUIA GRATUITA
INTERIORISMO & DISENO

—— PARA DUENOS DE ESPACIOS GASTRONOMICOS

|

errores de diseno
que le cuestan

mesas a tu local.

Y como corregirlos sin cerrar un solo dia y sin tirar paredes.

Una guia préactica para cafeterias, restaurantes y bares que quieren

transformar su espacio en una herramienta real de venta — desde mafiana.
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WHITE HOME _ Introduccion

—— ANTES DE EMPEZAR

¢ Tu local tiene buena comida pero algo no termina de
funcionar?

¢ Sentis que las mesas no se llenan como deberian? ¢ Las resefias son tibias aunque la propuesta sea

solida? ¢ Tus clientes no te recomiendan ni te suben a sus historias?

La mayoria de las veces, el problema no estd en la carta ni en el equipo.

Esta en el espacio.

El disefio gastrondmico no es decoracion — es una herramienta de venta. Cada metro cuadrado, cada luz,
cada material comunica algo. Y cuando ese mensaje no esta bien calibrado, el negocio lo paga en mesas

vacias, tickets bajos y clientes que no vuelven.

En esta guia te muestro los 5 errores mas comunes — y cOmo empezar a corregirlos hoy mismo, sin obras ni

cierres.

Juana Romero - White Home Studio

Disefiadora especializada en espacios gastronémicos. Acompario a duefios de cafés, restaurantes y bares a
convertir su local en una herramienta real de venta. Proyectos: Ferro - Donato - 3mil500 - Los Lapachos - Serafin
Cantina.




ILUMINACION

ERROR N°

01

ERROR N° 01

[luminacion
Incorrecta

WHITE HOME

Es el elemento que mds impacto tiene en como se percibe tu local — y el mds subestimado a la hora de

diseriar.

¢POR QUE PASA?

Se instalan luces frias 0 mal
ubicadas sin pensar en zonas de
consumo, en el horario del local
ni en la atmosfera que se quiere

generar.

Tu local se ve frio, poco invitador

y la comida luce peor — tanto en

persona como en fotos. Y en
2026, si tu local no es fotogénico,
no existe en redes. Y si no existe
en redes, no llegan clientes

nuevos.

LA CORRECCION

Pasa a luces calidas 2700-
3000K en las zonas de consumo.
Incorpora dimmers para adaptar
la intensidad segun el momento
del dia. Generéa capas de
iluminacion: techo, paredes y
mesas. En la mayoria de los
casos no necesitas obra — solo
cambiar fuentes y reubicar

artefactos.

"La luz correcta no solo embellece el espacio — hace que tu comida se vea mejor, que el cliente se sienta

cémodo, y que las fotos que saca se conviertan en tu mejor marketing."




ERROR N°

02

Zonificacion
desordenada

Un local sin zonas claras no solo se ve cadtico — genera friccion en cada interaccion entre el cliente y el

negocio.

¢POR QUE PASA?
Se ocupa el espacio disponible
sin pensar en flujos: donde entra

el cliente, donde espera, dénde

pide, dénde consume, como sale.

El resultado: un local donde todo
convive en el mismo lugar sin

I6gica.

LA PROMESA

EL IMPACTO REAL
Clientes desorientados, personal
estresado, mesas mal

aprovechadas y una experiencia

que se siente improvisada —

aunque la comida sea excelente.

Un espacio cadtico comunica

descuido, aunque no lo sea.

LA CORRECCION

Defini el flujo de circulacién de tu
local: entrada — espera —
pedido - consumo - salida.
Cada zona necesita una sefal: el
mobiliario, la iluminacién, un
cambio de piso, o simplemente la
disposicién de los muebles. No
necesitas tirar paredes —

necesitas intencion.

"Un espacio bien zonificado hace que el cliente sepa exactamente qué hacer en cada momento — y eso se

traduce en menos friccion, mds confort y mesas que rotan mejor."



Falta de
punto focal

En todo espacio memorable hay un elemento que captura la atencion desde que entrds. En los locales que no

funcionan visualmente, ese elemento no existe.

ERROR N° 03

¢POR QUE PASA?

Se disefia pensando en que ‘todo
se vea bien' —y el resultado es
gue nada se recuerda. Sin un
foco visual claro, el espacio se ve

plano y genérico.

LA PROMESA

EL IMPACTO REAL

El cliente no saca fotos, no

comparte, no recomienda. Y en

un mercado donde el boca a
boca digital es el canal mas
poderoso de adquisicion, un local
que no se fotografia es un local

que no crece organicamente.

LA CORRECCION

Disefia un 'punto foto' — un
sector con una textura, un mural,
una pieza de mobiliario, o un
detalle escenografico que genere
identidad visual inmediata. No
tiene que ser caro ni permanente

— tiene que ser intencional.

"Un solo elemento bien pensado puede convertirse en el sello visual de tu local — lo que la gente busca en

Instagram antes de ir y lo que comparte después de visitar."




Mobiliario
poco funcional

El mobiliario no es solo estética. Es la herramienta con la que el cliente interacttia durante toda su estadia en

tu local.
¢POR QUE PASA? EL IMPACTO REAL LA CORRECCION
Se elige por precio o por Espacios incémodos, mesas que Elegi mobiliario acorde al flujo de
tendencia, sin considerar el no rotan, sillas que se rompen a tu local: tamafio de mesa segun
layout real del espacio, la altura los seis meses, clientes que no el ticket promedio, sillas con la
correcta, el peso del mueble para vuelven porgue ‘algo no estaba altura correcta, materiales
el personal, ni la durabilidad para bien' — aunque no puedan resistentes al uso intensivo.
el uso gastronémico intensivo. explicar exactamente qué. Menos piezas bien elegidas

siempre superan a muchas

piezas mal puestas.

LA PROMESA

"El mobiliario correcto no solo hace que tu local se vea bien — hace que el cliente se quede mds tiempo,

consuma mds y vuelva."

ERROR N° 04




Sin experiencia
emocional

Los locales que se llenan solos no solo tienen buena comida. Tienen una atmdsfera que se siente, se recuerda y

se recomienda.

¢POR QUE PASA? EL IMPACTO REAL LA CORRECCION
Se subestima el disefio como Sin experiencia emocional no hay Disefia pensando en los 5
generador de experiencia. Se recuerdo, no hay recomendacion sentidos: luz y color para la vista,
cree que si el local 'se ve bien' y no hay fidelizacion real. El materiales y texturas para el
alcanza — y no. El cliente no solo cliente va, come y no vuelve — tacto, aroma ambiental, musica
come con la boca. Come con no porque estuvo mal, sino calibrada para el momento del
todos los sentidos. porgue no hubo nada que lo dia, y un storytelling visual que
conectara al lugar. cuente quién sos. Cada elemento
suma a una experiencia que se
comparte, se recuerda y se

multiplica sola.

LA PROMESA

"La experiencia emocional es lo que convierte a un cliente ocasional en fiel —y a un fiel en el mejor canal

de marketing que tenés."

ERROR*N° 05




WHITE HOME _

—— ES MOMENTO DE MIRAR ADENTRO

;Cuantos de estos errores tiene
tu local?

Marca los que reconocés. Cada uno identificado es una oportunidad
real — y en la mayoria de los casos, no necesitas obra para

corregirlo.

Si marcaste 1 o mas —

este es el momento de actuar. El buen disefio no es un gasto. Es la

inversion con mayor retorno en cualquier negocio gastronémico.

01

02

03

04

05

La iluminacion es fria, plana o no genera ambiente

No hay zonas claramente definidas dentro del local

No existe un elemento visual que capture la atencion al entrar

El mobiliario no fue elegido pensando en flujo ni comodidad

El local no genera una experiencia que el cliente recuerde

Autoevaluacion



L.os
Lapachos

Los Lapachos lleg6 con un salén enorme, buena
arquitectura y propuesta sélida — pero un espacio que no
lograba transmitir lo que el negocio realmente era. Cada

intervencion apunté a uno de los 5 errores de esta guia.

EL RESULTADO

En las primeras semanas post-transformacion, el local
comenzo a aparecer en resefias espontaneas de Google,
a generar contenido organico en redes y a recibir

consultas de reservas que antes no existian.

09

Iluminacién

02

Zonificacion

Redisefiamos sector por sector sin tocar la arquitectura. Boxes intimos, mesas con sillones, sectores para grupos.

Atmdésfera de planay fria a calida y envolvente. Mismo espacio, mejor aprovechado.

03
Punto Focal

Mobiliario

Una barra semicircular que hoy es el elemento méas Dos tipos de sillas mas comodas y sillones que invitan a

fotografiado del local.

Experiencia Emocional

guedarse — y a consumir mas.

Vegetacion que evoca los lapachos, madera y esterilla. Calidez real, sin obra.




WHITE HOME _

—— PROXI

;Reconociste alguno
de estos errores
en tu local?

Entonces ya diste el primer paso — y el mds importante es el que viene ahora.

Estoy abriendo agenda para diagnésticos de disefo sin cargo. Una llamada de 20 minutos
donde analizamos tu espacio y te cuento qué cambiaria primero para generar el mayor

impacto con la menor inversion.

o valor concreto para

AGENDA TU DIAGNOSTICO

Juana Romero - White Home Studio

.home.d



