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Calidad es nuestra especialidad!

®)¢) La Mojarra Loca Marisqueria & Bar 5 o)
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Camaroncitos -$11.50

~ Pescaditos -$9.50

ids t -$9.99
clﬁa nircnayc gesbo%Pa opcional

Papas fritas -56.99

- Kids Quesadilla -$9.99

o
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Churros con helado $8.99 Flan $4.99
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R : Filled with steak or chicken grilled
or steak and cheese dip. Ehdlchease

BURRITO CALIF!(DRN‘IAl

=

3 grilled chicken tacos in a flour tortilla, topped
with lettuce, pico de gallo and our home made
Diablo sauce, served with rice and beans.

Filled with grilled steak or chicken, cooked with
chopped tomatoes and onions and topped with

cheese sauce, and pico de gallo served with rice
e —— and beans.

Two burritos filled with grilled steak and chorizo, Fiﬁ;d with grilled chicken , pineapple, bell
cooked with jalapefios and brocolli, topped with peppers, onions, bacon and ham served
red and cheese sauce, garnished with cilantro. w.tr? r!ie and bean%_ P
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$1i4 99—

sauce, served with rice
beans and pico de
gallo salad.

$16.99

Filled with steak or
chicken grilled fajita
style served with
rice and beans.
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CALIRORNIA.STEAK.ANDISHRIMP=S%626.99
" B N AT =
- / " ' v - LT 2

Rib-Eye Steak cooked to perfection and 6 grilled shirmp,
california blendes style vegetables, served with rice,

beans and tortillas.
-— b
-".B’
$1899
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O AZTEC

Grill chicken breast, sauteed with shrimp, onions,
corn, pineapple and sliced poblano pepers,
served with, rice and tortillas

ST A

G
Grill chicken strips topped with cheese
e sauce served with rice and tortillas
H

7Stuffed with grilled chicken, onions, bell pepers,
black beans and rice, topped with chipotle cheese
sauce & corn.

VR .
sadillias; BUrtes
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ENACHOSIQUEZA
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The best of the house!

Crisp tortilla chips, layered with cheese sauce
and beans, grilled steak, chicken and shrimp,
topped with lettuce, pico de gallo and sour cream.

-

Grilled Steak, chicken, shirmp, carnitas, chorizo, cactus, onions,
white melted cheese and our homemade creamy red sauce,

served with rice, beans, pico salad and tortillas.
A T e P e

Filled with grilled steak, chicken and shrimp fajita
style topped with red and cheese sauce, served
with rice and beans.

—Choices =

CHIMICHANGAL sSteak®Grilichicken
Jo— E } - or"'Shr.im_p.

™

: One Chimichanga topped with

cheese sauce,
served with beans,lettuce, tomatoes and
sour cream.
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MOJARRA FRITA $22.99 MOJARRA A LA DIABLA $24.99
; ! - 6 AL MOJO DE AJO
Mojarra frita acompaiada Mojarra bafada de salsa diabla ;acompaﬁada
de arroz, papas fritas y ensalada. de arroz, papas fritas y ensalada.
/ Rl
- “H S : - “-ﬂ!.. :
LA MOJARRA LOCA $26.99 FILETE DE PESCADO $19.75
Mojarra frita cocinada en salsa Nayarit con Escoje entre: Al mojo de ajo, a la plancha
camarones y cebolla, servida con arroz, o a la diabla acompafado de arroz, ———
papas y ensalada. papas y ensalada. v srl
\\—, " 2 3 .l o .
- - _
" FILETE RELLENO $28.25 SALNON A LA PLANCHA $25.99
Filete cubierto con camarones, pulpo, " .
_ callo de hacha, pimientos, champifones Salmén a la plancha, acompaiado
w Y queso fundido. de esparragos,arroz y ensalada
i - . —

! 7 - ? -
HUACHINANGO ZARANDEADO $36.50
Zarandeado en una salsa especial

HUACHINANGO ESTILO NAYARIT $34.25
Huachinango frito banado en salsa Nayarit,

cocnpado con camarones, cebolla, de la casa y acompafado de arroz, papas,
servido con arroz, papas y ensalada. ensalada y tortillas

CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED FOOD, POULTRY, SEAFOOD, SHELLFISH OR EGG MAY INCREASE YOUR RISK OF FOODBORNE ILLNESS
Consumir comida cruda o precocida podria incrementar el riesgo de intoxicacion .



B’andeja Grande $94.75

: BANDE.IA IIEL REY BANDEJA DEL REY DELU)(E ~Chica $99.99
\ Camaron curtido, camaron precocido, callo Camaroén curtido, camarén precocido,

de hacha, pulpo, baiada en salsa de la casa. callo de hacha pulpo, almeja reyna bahada
en salsa de la casa.

AGUACHILE VERDE $31 99 | AGUACHILE TRIO $39.99 , _ ‘*
Camarones curNtldos con I!mon y chile - nuestros 3 aguachiles, verde, rojo y
verde, acompaiados con jitomate, negro en un mismo platillo, con el
cebolla, pepino y aguacate sabor original de la casa.
MICHELOCA $31.99 |, geliciosa  EL JEFE $39.99
Michelada adornada con camarones  Una deliciosa combinacién: 4 shots de
5 . ostiones, camarén precocido, callo de hacha,
y3 OSt'or}e§ pre ar_adOS . pulpo y camarén curtido.
N

TORRE DE MARISCOS $36.40

Uno de nuestros platillos favoritos de Mr Pulpo:

LA MOJARRA LOCA DELUJO $49.99 - i\

la torre de mariscos. Callo de hacha, camaron precocido, ; Patas dEJalba, pUIpo’ callo de hacha, camarones,

pulpo y pescado preparado con una salsa especial de la ;%7 cola de langosta, abulon, mejillones, papas y elote. == .
casa con el sabor original de La Mojarra Loca. < AN

consumme RAW OR UNDERCOOKED FOOD, POVLTRY. SEAFGOD/SHELLFISH OR EGG MAY INCREASE YOUR RISK OF FOODBORNE ILLNESS Dok
: - CONSUMIr,CO da cruda o precocuia podria incrementar el riesgo demtomcauon



FILETE EMPANIZADO $19.75

e
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FANTASDELUJO $21.99 parados$33.99 | mMARY TIERRA $19.99 parados $32.99 | \
Fajitas mixtas con carne de res, pollo, carnitas Mixtas con carne de res, camaron, carnitas \
camarones, costilla de puerco, chorizo camarones, chorizo, pepers, cebolla ‘
servido con arroz, frijoles y pico de gallo. servido con arroz, frijoles y pico de gallo.

S

CARNE ASADA ESTILODE LA CASA $18.99

Filete empanizado acompaifado con arroz _ﬂ Jugoza carne asada cocinada con cebolla
papas, ensalada y salsa chipotle. carmelizada, servida con arroz, frijoles, pico
R de gallo y acompanado de tortillas.

AGUACHILOCO $36.50
Molcajete frio con camarén curtide con

limon, abulén, pulpo, camarén precocido,
callo de hacha, jitomate, pepino, aguacate \ ;
y cebolla. I — ]

COCTEL DE  Servido con tomate, pepino, I;‘%} d
CAMARON  (jiantro y aguacate "F .

$49.99
Camaron curtido con limen, camaron precocido,
pulpo, y callo de hacha, cebollla, pepino,

{ it aguate y tomate con salsa negra de la casa.

*Coctel vuelve alavida-§25.99  +Camaron y pulpo -$25.99
+ Ceviche camaron 6 pescado - $19.75 » Mendigo Nayarit $23.99

: -

AGUACHILE CALLO DE HACHA $49.99 TOSTADA VOLTEADA $12.99

Callo de Hacha curtido con limon; Cebolla,
pepino, jitomate, aguacate en salsa Estilo Sinaloense.
Opciones: pidelo con camaron o pulpo.

Camaron precocido, pulpo, pepino,

jitomate, aguacate, con salsa

Negra de la casa

CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED FOOD, POULTRY, SEAFOOD, SHELLFISH OR EGG MAY INCREASE YOUR RISK OF FOODBORNE ILLNESS
Consumir comida cruda o precocida podria incrementar el riesgo de intoxicacion .
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LANGOSTINOS $30.99 MOLCAJETE GOBERNADOR $34.50
Deliciosos Iagostinos preparados con Camarones momias, ostiones, calamar empanizado

el sabor original de la casa y chicharron de pescado, servido con guacamole
) y aderezo chipotle

CAMARONES MOMIA $21.99

-

. Camarones en salsa diabla con el sabor original Envueltos en tocino, rellenos de queso, acompafados =
. ~delacasa, servidos con arroz, papas fritas y ensalada. con arroz, papas fritas, ensalada y aderezo chipotle. [EESSS
- ambien los puede ordenar al Mojo de ajo ($20.99) 6 zarandeados ($20.99) ) “d
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CAMARONES HUERFANITO $29.25

Camarones bafiados en una salsa picosa, acompafados Acompanado de arroz, papas fritas, ensalada  «
con arroz y aguacate y aderezo chipotle

J—

CAMARONES ALAPLANCHA $21.99 - CAMARONES A LA NAYARIT $21.99

Deliciosos camarones a la plancha, servidos Camarones cocinados en salsa Nayarit con el sabor
con arroz, papas fritas y ensalada. de la casa y servidos con arroz, papas
fritas y ensalada

CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED FOOD, POULTRY, SEAFOOD, SHELLFISH OR EGG MAY.INCREASE YOUR RISK OF FOODBORNE ILLNESS
Consumir comida cruda o precocida podria incrementar.el riesgo de intoxicacion .



~ PINA COLADA CANTARITO DE LA CASA
Ron Tequila
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TROPICAL v
PINEAPPLE g
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FRESCA MARGARITA

ff s “é . ’ ‘ ‘ ; \; ~ X N
JALAPENO FRESA TOP SHELF
MARGARITA MARGARITA MARGARITA




PATAS DE JAIBA $59.99

Patas de cangrejo cocinadas con una salsa especial
con el sabor original de |a casa.

MOLCAJETE DE MARISCOS $36.50
Camaroén. pulpo, mejillones, callo de hacha,

abulén y patas de jaiba con salsa especial
de la casa.

PULPO ZARANDEADO PICADO CHICO $69.99 PINA RELLENA $31.99 -
PULPO ZARANDEADO PICADO GRANDE $69.99 Rellena con camaron, pulpo, callo de hacha, pimi- ==
Zarandeado con nuestra salsa Nayarit entos, champifiones en salsa cremosa y cubierta -—

con queso

T W T T

- Pt

o CHAPUZON $31.99 MEDIO - MEDIO $24.99
Camaron, pulpo y abuldn, cocinado en una salsa Pulpo y camarones, Pr.eparados g Lilg
especial de la casa, servido con pan de ajo. ' salsa con el sabor Orlglnal de la casa.

-vv".,,?r s 3 - - - oY
PASTA DE CAMARONES $20.99 PAELLA MOJARRALOCA $20.99

Una deliciosa pasta en salsa cremosa con camarones Camarones y mariscos mixtos con arroz
servida con pan de ajo.

Opcional: Cola de langosta $19.99 y servida con pan de ajo.

CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED FOOD, POULTRY, SEAFOOD, SHELLFISH OR EGG MAY INCREASE YOUR RISK OF FOODBORNE ILLNESS
Consumir comida cruda o precocida podria incrementar el riesgo de intoxicacion .



BOTANA mo.mnnnl.di:n 534,50 | ,

Ceviche de camarén, pescado, pulpo,
camaron, aguacate, pepino, jitomate
y cebolla.

BEA=

Combinacién de mariscos: Ostiones prepa- TOSTADA'MOJAIIRA LOCA 512_99‘

rados, ceviche de pescado, camarén y pulpo. Tostada con ceviche de camardn, pescado,

pulpo, jitomate, pepino y aguacate.

S

Chico -$12.00 Mediano - $22.00 Grande - $40.00

EMPANADAS DE CAMARON $15.99 NACHOS MOJARRA LOCA
Pidelos de asada, chorizo, camarén o al gusto.

Empanadas rellenas de camarén y queso Acompanado de lechuga, frijoles, queso,
servidas con aguacate y aderezo chipotle cremay jitomate. Agrega camaron $3.00
§ 4>

™
.
SN
§ TORTAS DE JAIBA $11.
\ Delicioso guacamole fresco con jitomate, % Los famosos crab cakes estilo de la casa
i - : 2 i : B! : . N
\ ; jalapefios, cebolla y cilantro servido con chips. %\ servidas con aguacate y aderezo chipotle. N
L CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED FOOD, POULTRY, SEAFOOD, SI-JELLFISH OR EGG MAY INCREASE YOUR RISK OF FOODBORNE ILLNESS

Consumir g?mida _crut%a ?Lp.recoclg:i? podng mcremenlarfwesgg-dg;l,._tql:_qg(.:,lon.e.ﬁ_ N
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Caldos y go‘

Batas,de-;a|ba,@3mar6n‘j'abuIén,pesco, as:

A 8 ’ %\ YIS J
Un rieg caldode pulpo,,camﬂag_ql,i{ Y 5 P4 pulpo, callo de hacha, mejillones con el
langostinos, callo delhacha, ostiones, abulon b ‘ - sahor original dela casa.

pescado y mejillones

M%‘;P de Langostino, pidelo acornpanado
Panide Ajo o Tortlllas“?l\ ¥

¥ oulpo y jaiba.

OTROS CALDOS
Caldo de Camarén $19.75
. Caldo de Camarén con pescado $20.75

Caldo con una mojarra completa en trozos,
pulpo, camaron, callo de hacha y abulon.

Caldo de Camaron con pulpo $23.50

Aompaﬁado c6n‘ttirtil|as<de-mai2, =
guarnicion de Cebolla, cilantro'y chile toreado.

s . Y&
t'r:agos deBirria Ordende 3 $13.75 T\a\co de Pulpo

“Tacos de Pulpo en tortilla de Maiz
a9 — . con salsa especial estilo de la casa
Deliciosos tacos de birria, con el sabor original DeLuxe $ 29:99— " i gratinaday cilantro.
delacasa.

Qcos de Pescado $15.99
Tacos-de-pescado en tortilla de maiz,
lechuga, jitomate, cilantro

cebolla Morada y salsa de chipotle.

Gobernador $15.99

3 tacos con tortilla tatemada, rellenos de camaran,
queso, chile morron, cebolla, cilantroyaguacate.

Orden solo detres
E“Pasmr asada’, chnnzn pollo:

$14:99
CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED FOOD, POULTRY, SEAFOOD SHELLFISH OREGG MAY 'INCREASE YOUR RISK OF FOODBORNE ILUNESS -
Consumir. mariscos o carnes crudas o pr i pudrlauu.u mentar el riesgo de intoxicacion,. A b B




OSTIONES FRESCOS 1:::1::;: ol & g I . BOTANA MOJARRA LOCA $34,‘50

Ostiones, camardn, pepino, aguacate, Ordende6 6de 12 e . b e ~ Ceviche de camardén, pescado, pulpo,
jitomate, cebolla con salsa especial ~ i J camardn, aguacate, pepino, jitomate
N acompanados con limén. SRR

T
TOSTADA MOJARRA LocA $12.99

Tostada con ceviche de camarén, pescado,
pulpo, jitomate, pepino y aguacate.

~ 6SHOTSDEOSTIONES $29.99 | MEJILLONES ESTILO NAYARIT $28.50 .
- . ~« s rados, ceviche de pescado, camarén y pulpo.
Deliciosos langostinos preparados con Mejillones cocinados con la salsa

una salsa con el sabor original de la casa. Nayarit de la casa.

E” A
= SRS
C .: "5 . 4 3
— e — " A e SN Chico -$12.00 Mediano - $22.00 Grande - $40.00
AS RA EMPANADAS DE CAMARON $15.99 NACHOS MOJARRA LOCA
POST DE MOJAR e S I’ASEADIO 583.50’ 6 Cervelzas detu . Pidelos de asada, chorizo, camarén o al gusto.
Trozos de mojarra frita, acomparnado preferencia, camaron, abulén, pulpo Empanadas rellenas de camarén y queso Acompafiado de lechuga, frijoles, queso,
de pepinos, tomate y limén cebolla, jitomate, pepino y aguacate. servidas con aguacate y aderezo chipotle  cremay jitomate. Agrega camaron $3.00

*cerveza no incluida en ordenes para llevar*

-

i . - S B fk%“ =
Y  GUACAMOLE $9.50 . TORTAS DE JAIBA $11.50

A Delicioso guacamole fresco con jitomate, . Los famosos crab cakes estilo de la casa
| B jalapenos, cebolla y cilantro servido con chips. 5. servidas con aguacate y aderezo chipotle.
| 2

CCONSUMING RAW OR UNDERCOOKED FOOD, POULTRY, SEAFOOD, SHELLFISH OR EGG MAY INCREASE YOUR RISK OF FOODBORNE ILLNESS.
Consumir comida cruda o precocida podrialqcremental;ewe thiggfi -
bt 'S AN : L

CAMARONES CUCARACHA 529.99 CHICKEN WINGS .
. Camarones enteros, cocinados en "'-i"’ Salsas: Tradicional, BBQ, Mango, Habanero '}"

salsa Nayarit, acompariados con arroz. -if"?/ 18PC $25.99 - 12PC$16.75 - 6PC $9.99

CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED FOOD, POULTRY, SEAFOOD/SHELLFISH OR EGG MAY INCREASE YOUR RISK OF FOODBORNE ILLNESS e A
Consumir comida cruda o precocida podria tar el riesgo de intoxicacion . b \




