
CARTA VEGANA

ENTRADAS
Berenjena asada con dúo de salsas mediterráneas 9,90€

Gyozas vegetales con wakame, salsa teriyaki y sésamo 5,90€

Alcachofa en flor con picada de frutos secos y setas salteadas 5,50€

Taco de pulled vegano con barbacoa de hoisin y cebolla encurtida 4,90€

Ensalada de la casa con espárragos, aceitunas y piparras 9,90€

PRINCIPALES
Milhoja crujiente con samfaina, setas, "heura" y aliño de albahaca 9,90€

Paella de verduras (Mínimo 2 personas) 14,90€

Hamburguesa vegana "beyond meat" con cebolla caramelizada,
tomate, pesto de albahaca y rúcula 13,90€  

DULCE FINAL
Bavarois de chocolate sobre crumble crujiente y salsa de frutos rojos 5,90€

Fruta del tiempo 4,50€



MENÚ
VEGANO

28,90€
(IVA incluído)

DULCE FINAL
Bavarois de chocolate sobre crumble crujiente

y salsa de frutos rojos

BEBIDAS: Los menús incluyen 2 bebidas por persona: refresco, cerveza, o agua 
mineral, copas de vino tinto o blanco. Incluye pan y café o infusión.
Por 4,50€ bebida incluida durante la comida o cena hasta el servicio del postre.

ENTRADAS 
INDIVIDUALES
Gyozas vegetales con wakame, salsa 
teriyaki y sésamo

Alcachofa en flor con picada de frutos 
secos y setas salteadas 

Ensalada de la casa con espárragos, 
aceitunas y piparras

Taco de pulled vegano con barbacoa 
de hoisin y cebolla encurtida      

Milhoja crujiente con samfaina, setas, 
"heura" y aliño de albahaca

Paella de verduras (Mínimo 2 personas)

Hamburguesa vegana "beyond meat" 
con cebolla caramelizada, tomate, 
pesto de albahaca y rúcula (+3,5)

PLATO PRINCIPAL
(a elegir)


