


Nuestro compromiso va más allá 
de ofrecerles platillos de alta calidad

 preparados con los mejores ingredientes y dedicación. 
Cada receta cuenta una historia de perseverancia y 

sacrificio. Con trabajo diario, 
transformamos los grandes retos en realidades. 

¡Estamos aquí por y para ustedes! 

¡BIENVENIDOS!





(Pork rind ceviche)

Entradas

$ 24,000

$ 15,000

$  28,000Ceviche de chicharrón 

Beef crochettes. 

Mini ancentral 

mazorcas asadas 

 Chicharrón 250 g
 Guacamole
 Cebolla en curtida,
 Mango, Limón, 
 Chips de plátano.

Croqueta de res glaseada sobre 
puré de coliflor cremoso, 
terminada con brotes frescos.

Chorizo ahumado, queso crema 
y arepa de maíz pelado.

Queso crema y tajin.

$  35,000

$  27,000

Taco de Cochinita Pibi

Tortillas X3,
Cochinita pibil ,Cebolla y cilantro encurtido,
Caldo de cochinita y Limón.

(Pibil Pork Taco)
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Hamburguesa  hawaiana $  27,000

$  29,000

$  23,000

Hamburguesas 

Hamburguesa pulled pork

Hamburguesa smash

Carne de res, queso cheddar,
tocineta, cebolla caramelizada,
pepinillos, salsa bbq
y salsa de ajo.

Carne de res, bondiola desmechada,
queso cheddar, tocineta, tomate,
cebolla, queso crema,
lechuga y salsa bbq.

Carne de res, queso cheddar, tocineta, 
piña asada,tomate, cebolla,
con canela y azúcar, 
queso crema y salsa bbq.

Doble carne smash, 
doble de queso cheddar,
tocineta, pepinillo y salsa bbq.

Adicionales

(Burgers)

( Classic burger)

(Pulled pork burger)

(Hawaiian burger)

(Smas burger)

Papa criolla: $5.000

Mazorca:      $5.000

Cascos de papa:  $5.000

Papa a la francesa: $5.000

Chicharrón:  $5.000

Bondiola:   $5.000

Pollo:  $5.000

Queso crema: $3.000

Piña asada:  $3.000

Caramelizada $1.500

Salchicha: $2.000

Coctelero: $2.000

Morcilla: $2.000

Tocineta $2.000

Chorizo: $7.000�

$  25,000Hamburguesa clasica





(Mexican Salchipapa)

(Kids Salchipapa)

(mince for 3)

$  23,000

Salchipapas 

Salchipapa mexicana $  27,000

$  24,000

$  25,000

$  24,000

$  42,000

$  80,000

$  50,000

Salchipapa paisa

Salchipapa clasica

Salchipapa infantil

Salchipapa para 2

Picadas para 3 

Papas a la francesa, tocineta,
salchicha y queso mozzarella.

Papa a la francesa,bondiola desmechada,
chorizo coctelero,morcilla,tocineta,salchicha,
chips de platano verde y guacamole

Papas a la francesa, guacamole
bondiola desmechada
queso crema,salsa cheddar y pico de gallo

Papas a la francesa,crispetas de pollo,
salchicha y salsas.

Carne desmechada, pollo, chicarrón, salchicha,
chorizo, papas, guacamole, pico de gallo y nachos.

Adicionales

Carne, chicharrón,  cochinita pibil, bondiola
, morcilla,salchicha, chorizo,papas criollas 
y a la francesa, guacamole, pico de gallo y nachos.

Carne, chicharrón,  cochinita pibil, bondiola
, morcilla,salchicha, chorizo,papas criollas 
y a la francesa, guacamole, pico de gallo y nachos.

(Classic Salchipapa)

Papa criolla: $5.000

Mazorca:      $5.000

Cascos de papa:  $5.000

Papas a la francesa: $5.000

Chicharrón:  $5.000

Bondiola:   $5.000

Pollo:  $5.000

Queso crema: $3.000

Piña asada:  $3.000

Caramelizada $1.500

Salchicha: $2.000

Coctelero: $2.000

Morcilla: $2.000

Tocineta $2.000

Chorizo: $7.000�

Picada para 2



Food Menu

Carnes de la casa

Costillas BBQ Brisket Churrasco

Pechuga gratinada Bondiola al barril

Rico Mor
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(canon)

(steak)

(Sirloin)

(Ribs)

Ahumador Texano

Barril y parrilla
$  38,000

$  50,000

$  38,000

$  38,000

Bondiola al barril

Chicharron al barril

Costilla 

Brisket

Punta de anca $  40,000

$  40,000

$  70,000

$  35,000

$  39,000

$  38,000

Churrasco

Golden rump

Cañon

Solomito extranjero

Pechuga gratinada

Adicionales (Barrel and grill)

(Texan Smoker)

(Gratinéed chicken breast)

(Pork shoulder in a barrel)
En salada y papas.

En salada y papas.

En salada y papas.

En salada y papas.

En salada y papas.

En salada y papas.

En salada y papas.

En salada y papas.

Punta de anca con oro comestible
y un show de fuego a la mesa.

En salada y papas.

(Pork cracklings from the barrel)

Papa criolla: $5.000

Mazorca:      $5.000

Cascos de papa:  $5.000

Papa a la francesa: $5.000

Chicharrón:  $5.000

Bondiola:   $5.000

Pollo:  $5.000

Queso crema: $3.000

Piña asada:  $3.000

Caramelizada $1.500

Salchicha: $2.000

Coctelero: $2.000

Morcilla: $2.000

Tocineta $2.000

Chorizo: $7.000�





(Salmon)

Pasta

(Pesto sauce and prawns)�

(pasta with tenderloin)�
$  45,000

$  43,000

$  45,000

Pasta con solomito

Salsa pesto con langostino

Salmon 

Cebolla blanca, perejil,sal, pimienta,ajo,
crema de leche, parmesano,
mitad de solomito, camarones,
pasta fettuccine, lechugas mixtas,
tomate cherry,champiñones.

Cebolla morada, Ajo,Sal, pimienta
Perejil, Pesto, Langostinos, Pasta fettuccine.

Puré de coliflor,
salsa de alcaparras y
decoración de coral.

Adicionales

Arepas 

Arepa Mixta $  27,000

$  24,000

$  25,000

Arepa ancestral

Arepa cochinita

Arepa de maíz pelado,
queso crema, bondiola desmechada,
chorizo artesanal.

Pollo ahumado,
Cochinita pibil.

Cochinita pibil. 

Papa criolla: $5.000

Mazorca:      $5.000

Cascos de papa:  $5.000

Papa a la francesa: $5.000

Chicharrón:  $5.000

Bondiola:   $5.000

Pollo:  $5.000

Queso crema: $3.000

Piña asada:  $3.000

Caramelizada $1.500

Salchicha: $2.000

Coctelero: $2.000

Morcilla: $2.000

Tocineta $2.000

Chorizo: $7.000�





(Dulce, cálido y crujiente.)
Bizcocho de brownie caliente.
frosting de avellana,fresas,
salsa de caramelo salado, 
praliné de avellanas,arándanos.

“Cremoso, tibio y con ese toque crujiente 
que lo hace simplemente irresistible.”
.

“Ligero, cremoso y con ese punto ácido que abre
 el apetito Imposible comer solo un bocado.”

(Fresco, cremoso e irresistible.)
Bizcocho de limón y arándanos,
frosting de queso crema,
salsa de maracuyá,
fresas, crema de maracuyá.

Bizcocho de brownie caliente,
Hoja de oro,Tierra de Oreo,
Helado de vainilla,arándonos 
Crema Chantilly, Fresas.

“Todos los postres incluyen un
show de hielo seco a la mesa.”

$  20,000

$  20,000

$  28,000

Postres
Susurro brownie 
de avellana

Brisa de primavera

Golden Dessert





Sodas especiales
Seis sabores de la casa

Descubre una explosión de sabor con nuestra Soda de
Sandía y Limón, una combinación irresistible que une
la dulzura jugosa de la sandía con las vibrantes notas

cítricas del limón. 

SODA SABORIZADA 

Fusión Tropical 

PRESENTACIÓN: Paq. x10und de
160gr c/u 

USOS Y PREPARACIÓN: Vierte el
extracto a la licuadora, agrega 2

cucharadas soperas de azúcar, 50ml
de agua, licua y procede a servir.

Fusión Tropical
Sandía y limón.

Déjate sorprender por una explosión de sabor con
nuestra soda de piña y maracuyá, una mezcla vibrante

que combina la dulzura tropical de la piña con las
notas intensas y ligeramente ácidas del maracuyá. 

SODA SABORIZADA 

Ananola 

PRESENTACIÓN: Paq. x10und de
110gr c/u 

USOS Y PREPARACIÓN: Vierte el
extracto a la licuadora, agrega 2

cucharadas soperas de azúcar, 50ml
de agua, licua y procede a servir.

Ananola
Piña y maracuyá.

Descubre una experiencia única con nuestra soda de
pepino, hierbabuena y limón, una combinación

excepcional que fusiona la frescura natural del pepino,
el aroma revitalizante de la hierbabuena y las

vibrantes notas cítricas del limón. 

SODA SABORIZADA 

Frutos Verdes 

PRESENTACIÓN: Paq. x10und de
110gr c/u 

USOS Y PREPARACIÓN: Vierte el
extracto a la licuadora, agrega 2

cucharadas soperas de azúcar, 50ml
de agua, licua y procede a servir.  

Frutos Verdes
Pepino, hierbabuena y limón.

Es un producto 100% natural. Una exquisita fusión de
café y coco natural que redefine la experiencia de

disfrutar de una bebida única, elaborada con gramaje
especifico de café y suavidad cremosa del coco, que

brinda un equilibrio entre intensidad, frescura y
elegancia. 

LÍNEA CREMOSA

Coco Café 

PRESENTACIÓN: Paq. x10und de
160gr c/u 

USOS Y PREPARACIÓN: Vierte el
extracto a la licuadora, anexa 220ml

de leche, licua y procede a servir

Coco Café
Café y coco natural.

Descubre una experiencia refrescante y exquisita con
nuestra limonada de coco premium, una armoniosa

combinación de limón fresco y la suavidad cremosa del
coco natural. 

LÍNEA CREMOSA

Limonada Coco 

PRESENTACIÓN: Paq. x10und de 160gr c/u 

USOS Y PREPARACIÓN: Vierte el extracto
a la licuadora, anexa 230ml de leche. 

En caso tal que se quiera hacer en agua:
anexa 2 hielos, 1 cucharada de azúcar,

230ml de agua.
Licuamos y se procede a servir. 

Limonada Coco
Limón y coco natural.

Descubre una experiencia única y deliciosa con nuestra
bebida de Coco y Aguacate, una exquisita fusión de la

frescura natural del coco y la suavidad cremosa del
aguacate- 

LÍNEA CREMOSA

Amazonas‌  

PRESENTACIÓN: Paq. x10und de
170gr c/u 

USOS Y PREPARACIÓN: Vierte el
extracto a la licuadora, anexa 250ml
de leche, licua y procede a servir.  

Amazonas
Coco y aguacate.

Sodas de la casa



$  2,000
$ 2,000

$  3,000
$  8,000

Bebidas 
Calientes

Licores

Tinto
Aromaticas

Cafe con leche
Milo caliente 
o frio

VIno tinto  

Shot 
Ron tradicional
Ron blanco
Tequila
Baileys
Whisky

Soda de cereza $  16,000
$  16,000
$  16,000

$  16,000
$  16,000
$ 16,000
$  16,000

Soda de fresas
Soda de lichi

Soda de maracuya
Soda de  mango biche
Soda de granadilla
Soda de sandia

$  12,000
$  8,000
$  8,000
$  8,000
$  8,000
$  8,000

Sodas 

Coca-cola  1.5l
$  4,000
$  7,000

$  4,000

$  7,000

$  5,000
$  5,000

$  5,000

$  6,000

Soda personal

Coca-cola  350mil

Aguila light

Aguila

Pilse

Club colombia 

Coronita 



$  2,000
$ 2,000

$  3,000
$  8,000

Bebidas 
Calientes

Licores

Tinto
Aromaticas

Cafe con leche
Milo caliente 
o frio

VIno tinto  

Shot 
Ron tradicional
Ron blanco
Tequila
Baileys
Whisky

Soda de cereza $  16,000
$  16,000
$  16,000

$  16,000
$  16,000
$ 16,000
$  16,000

Soda de fresas
Soda de lichi

Soda de maracuya
Soda de  mango biche
Soda de granadilla
Soda de sandia

$  12,000
$  8,000
$  8,000
$  8,000
$  8,000
$  8,000

Sodas 

Coca-cola  1.5l
$  4,000
$  7,000

$  4,000

$  7,000

$  5,000
$  5,000

$  5,000

$  6,000

Soda personal

Coca-cola  350mil

Aguila light

Aguila

Pilse

Club colombia 

Coronita 

Sodas especiales

Sodas

Especiales

Sodas de la casa

Fusión Tropical $  16,000
Ananola $  16,000
Frutos Verdes $  16,000
Coco Café $  16,000
Limonada Coco $  16,000
Amazonas $  16,000





Mojito cerezado $  19,000

$  18,000

$  17,000

$  17,000

$  16,000

$  19,000

$  17,000

$  17,000

$  15,000

$ 18,000

$  17,500

$  15,000

$  13,000

$  21,500

$  17,000

$  19,000

$  18,000
$  25,000
$  21,000

$  18,000

cocteles

Beso blanco

Mojito clasico

Coctel 
padrino

Maracuardiente

Coctel martini

Cubalibre

Manhattan

Coctel  de oreo

Danna baby

Vodkatonic

Coctel palomaPiña colada

Sangria

Tinto de verano

Lulada

Margarita 

Ruso negro

Clásico daiquirí

Daisy María

Crema de coco, limón y ron

Ron,soda de cereza, zumo de limón, hielo seco.  

Vodka,zumo de limón,sirope de manzana 
y hielo seco.

Whisky escoces, bitter vermut y rosso.

Baileys y galleta Oreo entera.

Licor de cafe  y hielo y vodka.

Ron blanco, zumo de limón y azúcar.

 Zumo de limón, aguardiente y sprite.

Wodka, limo , agua tonica.

Tequila, limón, Granadina y sprite.

Copa de hielo, zumo de limón,  vino tinto, 
rodaja de naranja, sprite, hielo seco  y cerezas.

.

Hierbabuena, ron blanco, zumo de limón,
 agua con gas y azúcar.

Sirope de maracuyá, Aguardiente,Soda,
Hielo seco y  Tajín.

crema whisky, 
ron blanco, Ron de café.

Tequila, pulpa maracuyá, 
amaretto, sirope maracuyá,
zumo de limón y sprite.

Ron blanco,
zumo de limón y coca-Cola.

Whisky a Amaretto.

Crema de coco, zumo de limón,
leche,piña ,ron,
 pulpa piña colada.

Azúcar morena,hielo,
pulpa de lulo
leche condensada.





$  18,000

$  18,000
$  18,000

Michelada 
Michelada de mago biche
Michelada de cereza

Michelada de maracuyá

$  6,000
$  8,000

$  12,000

$  12,000

$  12,000

$  12,000

$  12,000

$  12,000

$  12,000

Jugos Limonadas 
Limonada de coco

Limonada  natural

Limonada de lichi

Limonada de mandarina

Limonada de hierbabuena

Limonada de mango biche

Limonada de cereza

sabores:
fresa

frutos rojos
guanábana

borojó
tomate de árbol

maracuyá
piña
uva

mango
mora

tamarindo
lulo

guayaba�

En agua
En leche






