besZo

VINO E CUCINA

Antipasti

Tagliere del Mare 26
Degustazione di pesce crudo
servita con i nostri abbinamenti
e burro salato

Tagliere del Contadino 24
Salumi e Formaggli selezionati

serviti con marmellata, giardiniera
e tigelle fatte in casa

Tacos Pulled Pork 18
Tortillas di mais fatte in casa

con pulled pork, serviti con
salse di nostra produzione

Asparagi brasati 17

al vino rosso e soia su crema di cecl
al rosmarino, cecl croccanti e noci

Empanadas alla Genovese 11

Crostone e paté di fegatini 10

con cipolla agrodolce e marmellata
d'arance fatta in casa

Primi

Tortelli di gamberi
riduzicone di bisque, clio
al prezzemoclo € limone

Pappardelle
al ragu di cinghiale

Spoja Lorda
con caclo e pepe
mantecata con burro alle erbe

Tagliatelle al ragu
tradizionale bolognese

Tagliatelle al ragu
bianco di pesce
e colatura di alici

Tutta la pasta fresca
& di nostra produzione
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Cestino di Tigelle fatte in casa 2,5€



VINO E CUCINA

Secondi Contorni

Filetto di Branzino 24 Giardiniera 8

su crema di patate fatta in casa con Tigelle

con spinaci saltati

Patate al Forno 8

Tartare di Tonno 20

con asparagi, sesamo Friggione 8

e gel all’arancia fatto in casa con pane tostato
Polpette “al tortellino” 18 Spinaci 8

stufate al vino kianco con con burro e parmigiano

cipolla e nocciole

Ricciola cbt 26
con crema di finocchio, finocchio
arrostito e citronette all’arancia

Filetto di Manzo Irlandese 28
su crema di carote servito
con salsa chimichurri fatta in casa

Coniglioc alla cacciatora 20

Cestino di Tigelle fatte in casa 2,5€



by Zo

VINO E CUCINA

Dolc1i

Tenerina con crema al mascarpone
Torta di mele con gelato alla crema
Crema al mascarpone con cacao

Pera al vino rosso, mousse di ricotta
e crumble di noci e cacao

Mousse wvegana al cilioccolato, fragele al vino
rosso, aceto balsamico e nocciole

Panna cotta alla wvaniglia con dulce de leche

8€

“Phormos i1n fundo”

Tartatin di carote servita con formaggi nostrani
selezionati, mostarda e gliardiniera fatta in casa

19€



