PANNENKOEKEN




STEL JE EIGEN PANNENKOEK SAMEN

Basis Pannenkoek | 10
naturel - vers gebakken - met roomboter

/ 3
Harlige toppings Zoele loppings
- kaas blend | 3 - nutella | 2
- oude kaas | 3 - banaan | 2
- geitenkaas | 3 - seizoensfruit | 2
-ham | 3 - karamelsaus | 2
- spek | 3 - verse slagroom | 2
- champignon | 2 - appel | 2
- paprika | 2
cui | 2
- gekarameliseerde ui | 2
o J

Pannenkoeken Stapel |18.8 p.p.

pannenkoekenstapel met zoete en hartige toppings om zelf te versieren - vanaf 8 personen

ZOET

De Klassieker | 10

roomboter - poedersuiker

Oma op Zondag | 14

appel - kaneelsuiker - roomboter

Nutella & Banaan | 14

banaan - nutella

Zoel van hel Seizoen | 18
seizoensfruit - verse slagroom

Karamel Droom | 18
gezouten karamelsaus - banaan - gekarameli-
seerde walnoten - verse slagroom



HARTIG

Oude Vertrouwde Spek | 16
spek

De Zoute Krokant | 16

krokant spek - oude kaas

Kaas & Ui van de Plaat | 17

kaas blend - gekarameliseerde ui

Zachte Geitenkaas | 17
appel - zachte geitenkaas - gekarameliseerde
walnoten

POFFERTIES (12 STUKS)

Klassiek | 8

roomboter - poedersuiker

Luxe |9

nutella - verse slagroom

PAN & COOK Meat Lovers |17

runderstoof - kip - bacon - d'n beek saus

De Sate van d'n beek | 18

malse kippendij - kokos-pindasaus - bosui

Stoof van hel Huis | 18

runderstoof - gekarameliseerde ui - beek saus

De Grote Hollander 2.0 |19

spek - ham - kaas - champignon - ui - paprika

Poflertjes van het Seizoen | 9
vers fruit - poedersuiker - verse slagroom

Rum-gegaarde Poffertjes |10

roomboter - rum - poedersuiker

Wij houden rekening met jouw allergieén of dieetwensen. Vraag ons team naar de mogelijkheden.



