Pan Masa Madre - Mantequilla Artesana

Aceitunas marinadas de Fish Bowl

Almendras saladas de origen local

Croqueta de pato y trufa (2) - mayonesa de trufa

Croqueta de vieira y vainilla (2) - Puré de coliflor al horno y parmesano

Croqueta de kimchi y patata (2) - Salsa de pifia y alioli de gochujang

Calamares en tamarindo - Pepino encurtido y mousse de jalaperio rojo

Patacon de cerdo crujiente - Guacamole, cebolla roja en escabeche y alioli de albahaca
Sushi de atun “Pizza” - Wakame, salsa vietnamita, arroz inflado y alioli de wasabi y lima
David Hervé Ostra - ‘

e Limony Tabasco (1)

e Maracuyé Leche de Tigre Sorbet (1)

e Aderezo Ponzuy Yuzu (1)

Tataki de atun - Miso, ajo negro, helado de lima Kaffir y Nori

Pulpo glaseado Harissa - Alioli de pimentén ahumado y puré de shermula

Tartar de ternera ahumado - Huevo de codorniz, pera, wontons crujientes y alioli de mostaza
Gambas en Bisque Thailandesa - Citrico Foccacia

Vieiras a la plancha - Puré de apio, pifia ahumada y crujiente de platano

Ensalada asiatica de pato crujiente - Tomate confitado, pepino, judias verdes, anacardos,

Col lombarda, huevo Kai y aderezo tailandés

Risotto De Gambas - Vieiras Deshidratadas, Parmesano, Tomate Y Bisque De Gambas

Merluza Ballentine - Puerros tiernos, bufiuelos de mejillones, hinojo encurtido y velouté de perejil
Curry de Lubina balinesa - maiz bebé, puré de mango, almendras tostadas, arroz y poppadom

Rape y pulpo "Surf n Surf" - Puré de apio y pimentdn asado, esparragos y salsa Vierge

Panceta de cerdo pegajosa - Puré de chirivia quemada, achicoria estofado, manzana yjugo.de sidra
Pechuga de pato Pekin - Puré de boniato con anis, zanahoria asada, pak choi y jugo de oporto
Carrillada de Ternera - Puré de patata con mostaza, brdcoli con tallo tierno y jugo de vino tinto
Hamburguesa de ternera gourmet - "Estilo Fishbowl" y patatas fritas

Risotto de setas silvestres y trufas - Patatas fritas de trufa y samphire

Bogavante Jerk la barbacoa - Platano crujiente , ensalada de citricos y mantequilla Jerk



"Nuestros filetes Black Angus de primera calidad alimentados con granos se obtienen de Irlanda y
América del Sur, cuidadosamente seleccionados por su calidad excepcional, rico veteado y sabor
excepcional. Envejado en seco durante un minimo de 45 dias, cada corte ofrece una ternura
excepcional y profundidad de sabor en el restaurante Fish Bowl.

Ya sea que elija el filete que se derrite en la boca, el filete de rib eye, Chateaubriand o disfrute del
tomahawk ricamente jaspeado, hay un corte para satisfacer todos los antojos"

Solomillo de Black Angus 255g - Patatas gratinadas y jugo de vino tinto o salsa de pimienta

Filete de chuletdn Black Angus 330g - Patatas gratinadas y jugo de vino tinto o salsa de pimienta
Surf n Turf - Solomillo 255g, Bogavante, Patatas gratinadas y jugo de vino tinto salsa de pimienta
Black Angus Chateaubriand 650g - Incluye dos guarniciones y dos salsas (para compartir)

Black Angus Tomahawk gallega (1,1 - 1,5 kg) - Incluye dos guarniciones y dos salsas (para compartir) Por 100g

Plato entero de dorada - Patatas [anarias, pimientos Padron, ensalada de tomate y cebolla roja y salsa Mojo

Verduras de la casa y almendras tostadas
Ensalada de casa pequefia

Setas salvajes

Patatas fritas con piel

Puré de patata

Patatas salteadas, ajo y perejil

Jugo de vino tinto

Salsa de pimienta

Donut Brilée glaseado - Compota de ruibarbo, helado de tallo de jengibre
Fondant de chocolate y naranja - Helado de vainilla

Pastel de ron especiado - Compota de pifia, helado de nueces y pasas
Merengue de lima - Cuajada de lima, yogur batido y migue de almendras

Fish Bowl Tabla de quesos, uvas, membirillo y crostinis

Filete De Pollo Y Patatas Fritas
Hamburguesa con queso y papas fritas

(Las comidas para nifios anteriores solo son adecuadas para menores de 10 afos)
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