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— PARA EMPEZAR - DE LA MAR - ARROCES —

# Los platos marcados con estrella son recomendaciones de la casa

Para empezar

— ENTRANTES —

* Alcachofas con huevo de codorniz y tacos de jamén (2 unid) 14,00€
* Jamoén ibérico con pan cristal 18,50€
Ensalada de burrata inyectada con aceite de albahaca (&) 15,50€
Ensaladilla rusa con pan suflado y huevas de tobiko (=) 12,70€
* Como una tortilla trufada con huevo a baja temperatura 1540€
Croquetas de jamén ibérico (6 unid) 14,15€
Huevos rotos con jamén ibérico 16,55€
* Torreznos con guacamole y pico de gallo 14,90€
Alitas de pollo glaseadas en BBQ asiatica y mayo de aji asiatico 13,35€

* TORREZNOS * TORTILLA TRUFADA * JAMON IBERICO CON PAN CRISTAL

De la Mar

— PESCADOS & MARISCOS -—

* Ceviche Thai 14,00€
Tartar de salmén 16,90€
* Vieiras con salsa kimchi flambeadas (@) 19,00€
Cazén en adobo con base de lechuga y wakame 12,30€
Curry rojo de verduras 14,50€

* CEVICHE THAI #* VIEIRAS CON KIMCHI
Arroces
— PARA COMPARTIR —
Arroz de seforet (2 personas) (@ 14,50€ p/p
Arroz negro (2 personas) () 14,50€ p/p
* Arroz de secreto de cerdo (2 personas) (® 14,50€ p/p
* Falso risotto con setas 15,90€

#* ARROZ DE SECRETO DE CERDO #* FALSO RISOTTO
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De la Tierra

— CARNES & SABORES DE LA TIERRA —

* Tomahawk (peso aprox. 1,200 kg) (guarnicién a elegir) (@) 84,00€
* Brioche meloso de ternera con mayonesa de trufa (3 unid) 17,75€
* Burger Balles Hosteleros # 15,80€
Burger Bacanal 2.0 15,80€
Bao-cadillo de oreja a baja temperatura con brava y lima (3 unid) » 17,75€
Entrafia con chimichurri (guarnicién a elegir) (@) 20,10€
Entrecot lomo badjo frisona (guarnicién a elegir) @) 26,00€
Cachopo con jamén y queso curado (guarnicion a elegir) &) 27,20€
Costillas a baja temperatura ©) 19,50€
Gyozas de pollo al curry con perlas de arroz 14,80€

i

* BRIOCHE MELOSO DE TERNERA

CACHOPO COSTILLAS BAJA TEMPERATURA BAO-CADILLO DE OREJA
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Esta carta es para vosotros

— EN BACANAL, NADIE SE QUEDA FUERA -—

Para veganos

— COCINA VEGETAL —

Gyozas vegetales con vinagreta japonesa y ralladura de lima 14,80€
Alcachofas (sin huevo de codorniz, sin tacos de jamén, sin velo de panceta y sin puré) 14,00€
Curry rojo de verduras (sin corvina frita) 14,50€

GYOZAS VEGETALES CURRY ROJO DE VERDURAS ALCACHOFAS

IMPORTANTE

Las alcachofas y el curry rojo son variantes adaptadas de nuestra carta principal aptas para veganos.
Avisanos al hacer la comanda para prepararlos sin ingredientes de origen animal — si no se indica, saldran segin la
receta general.

Para ninos

— MENU INFANTIL —

Huevos rotos con jamoén ibérico y patatas 9,50€

Fingers de pollo con patatas 9,50€

HUEVOS ROTOS CON JAMON FINGERS DE POLLO

Para celiacos

— SIN GLUTEN -

Ensaladilla rusa (sin pani puri) 12,70€
* Tomahawk (con puré de patatas) 84,00€
Entrecot lomo bajo frisona (con puré de patatas) 26,00€
Entrafia con chimichurri (con puré de patatas) 20,10€
Costillas a baja temperatura (con puré de patatas) 19,50€
* Tarta de queso (sin base de galletas) 7,30€
Tiramisld (sin base de galletas) 6,60€
IMPORTANTE

Estos platos son variantes adaptadas de nuestra carta principal aptas para celiacos.
Avisanos al hacer la comanda para prepararlos sin gluten — si no se indica, los platos saldran segin la receta general
(con gluten).

SERVICIO DE PAN (con y sin gluten) — 1,50€
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* Tarta de queso

* Torrijas con helado de vainilla

El Final Perfecto

POSTRES & COCTELES DE LA CASA

Momentos dulces

— POSTRES DE LA CASA|—

Coulant de chocolate con helado de vainilla

Tiramisa

7,30€
6,70€
6,60€

6,60€

#* TARTA DE QUESO

* Bacanal

Vino blanco, Sour casero, Hierbabuena

Bacanal colada
Ron, limén, Z. pifia, Curry

Margarita estilo Bacanal
Tequila, lima, mango, toque picante

Lado oscuro
Tequila, Mango picante, Soda

Desenfreno

Ginebra, Vermut, Maracuya

Amazing Moscow Mule
Vodka, Maracuyd, Soda

Mojito Classic ( Y. sin alcohol - 7,70€ |
Ron, Hierbabuena, Lima

Daiquiri (¥, sin alcohol - 7,70€ |
Ron, limén, Zitron, sabores a elegir

Cocteles

* TORRIJAS

9,75€

8,75€ @ @

* BACANAL

8,75€

8,75€

8,75€

BACANAL COLADA
8,75€

8,75€

8,75€

DESENFRENO
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Bodega

— CERVEZIAS - TINTOS - BLANCOS - ROSADOS & CHAMPAGNE -—

Cervezas
— DE BARRIL & BOTELLIN —
San Miguel (cana) 3,65€  San Miguel (tercio) 3,55€
Alhambra (tercio) 4,10€ Coronita (tercio) 4,10€
Radler (cana) 3,65€ Radler (tercio) 3,75€
San Miguel 0,0 (tercio) 3,55€  San Miguel 0,0 Tostada (tercio) 3,60€
CONDE S.C.
San Miguel Sin Gluten (tercio) () 4,60€
Tinto de verano 4,10€
Vinos Tintos

— COPA | BOTELLA —
Irreverente Joven (Ribera) 3,80 /19,50€  Hallazgo Crianza (Rioja) 3,80 /19,50€ o
conde San Cristébal (Ribera) 40,00€  Marqués de Vargas Reserva (Rioja) 36,60€ I\ N

Vinos Blancos .

- COPA [ BOTELLA — [I
Delizia 340 /19,50€  Arabe 3,75 / 19,50€
Alma 3,60 /19,50€  Pazo San Mauro (albarifio) 33,85€

Rosados & Champagne

— PARA OCASIONES ESPECIALES —

MA RQUE’IS DE VARGAS

Alma 3,60 /19,50€ Moét Chandon (champagne) 87,15€

— Salud y disfrute —
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— MENU DEL DiA - DE LUNES A VIERNES —

Menu del Dia

— BACANAL DIARIO -

2 platos a elegir por persona

— ENSALADAS - ENTRANTES - CARNES - PESCADOS -r BURGERS = —am

» Ceviche Thai « Burger Balles Hosteleros (carne
angus, queso curado, pancetaq, ricula

« Ensaladilla rusa y mayo chipotle)

* Tortilla trufada « Burger Bacanal 2.0 (carne angus,

queso de cabra, cebolla caramelizada

« Falso risotto con setas
y mayonesa trufada)

« Alcachofas con huevo de

I « Cazén en adobo sobre base de
codorniz

lechuga y wakame

« Curry rojo con verduras . ‘
« Bao de oreja a baja temperatura

« Brioche meloso de ternera - . ;
» Entrana con salsa de chimichurri

(+3,50€)

« Costillas a baja temperatura
(+3,50€)

BURGER BALLES HOSTELEROS BAO DE OREJA COSTILLAS BAJA TEMPERATURA

17, 50€ por persona

Incluye pan vy café. No incluye bebidas.

ONICAMENTE DE LUNES A VIERNES - DE 13H A 16H

No valido festivos ni visperas

— Una experiencia pensada para compartir, disfrutar y descubrir la esencia de
nuestra cocina —




