
· MENÚ ·

ALAMB IQUE

RESTOBAR



C O N S O M É
Caldo de barbacoa con carne
deshebrada, garbanzos,
zanahoria, papa, cilantro y
cebolla.

Q U E S O  A S A D O  ( V E G )  
Queso de rancho asado, servido
con guacachile y fritura de
tortilla.

C O S T I L L A S  D E  E L O T E
( V E G )  

Elote tierno confitado en
mantequilla al epazote, con alioli
de ajo y ceniza de chile morita.

$ 8 0

$ 1 3 0

$ 9 0

Q U E S A B I R R I A S  ( 3  P Z A S )  
Tacos dorados rellenos de birria
y queso, acompañados de
consomé.

T A C O S  D E  B A R B A C O A  

Barbacoa blanca: carne
marinada con cerveza y
horneada a baja
temperatura.
Barbacoa roja: carne
marinada en adobo de
chiles y horneada por una
noche.

F L A U T A S  D E  B A R B A C O A  

Tortillas fritas rellenas de
barbacoa blanca, servidas con
frijoles, queso y salsa.

$ 1 4 0

$ 1 2 0

$ 1 4 0

APERITIVOS

ANTOJITOS

M O L O T E S  D E  P L Á T A N O
( V E G )  

Versión del típico molote hecho
con plátano macho y queso
istmeño.

T A C O S  D E  R E Q U E S Ó N  
( V E G )  

Tacos con cremoso requesón
tradicional y epazote.

$ 1 2 0

$ 1 2 0

F L A U T A S  D E  M O L E  
Tacos fritos rellenos de pollo,
bañados en mole negro y queso
istmeño desmoronado.

$ 1 4 0



DEL COMAL

V E G G I E  ( V E G )  
Lechugas mixtas, pepino, zanahoria
y pimiento, con tofu firme dorado
cubierto de crocante de ajonjolí.
Acompañada de aderezo de soya y
jengibre.

O A X A Q U E Ñ A
Lechugas mixtas, pollo
deshebrado, jitomate, aguacate
en cubos y aderezo de mostaza.

$ 2 2 0

$ 2 6 0

ENSALADAS

T A C O S  D E  H O N G O S  ( V E G )  
Hongos salteados en
mantequilla, servidos en tortilla
de mano con guacamole y
laminas de rabano.

T L A Y U D A  E N M O L A D A  
Tlayuda cubierta con mole y
pollo deshebrado o hongos (veg)
y queso.

$ 1 2 0

$ 1 4 0

T L A Y U D A  T R A D I C I O N A L  
Quesillo, col, asiento natural y
proteína a elegir:
 hongos (veg), tasajo, barbacoa
blanca o roja, chorizo o cecina.

$ 1 7 0

C E V I C H E  
Pescado marinado en jugo de
limón con tomate, cebolla,
chile, cilantro y aguacate.
Servido con tostadas.

$ 2 4 0

F I L E T E  D E
G U A C H I N A N G O  

Filete dorado en mantequilla,
con limón y perejil, acompañado
de ensalada 

T A C O  G Ü E R O  
Chile de agua relleno de
camarones en tortilla con costra
de queso y aguacate.

$ 2 9 0

$ 1 5 0

DEL MAR



B A R B A C O A  

Barbacoa roja horneada a fuego
lento, con frijoles en pasta y
guacamole.

C O S T I L L A  

Costilla adobada horneada,
servida sobre puré de papa con
queso istmeño y salsa agridulce
de chapulines.

M O L E  N E G R O  

Mole casero con notas dulces y
picantes, acompañado de molote
de plátano relleno de queso
istmeño, Servido con medallones
de pechuga horneada o hongos
salteados con tomillo y ajo (veg).

$ 2 6 0

$ 2 8 0

$ 3 4 0

T A S A J O  A S A D O  

Tasajo asado con chile de agua
relleno de quesillo, salsa
amortajada, dobladita enmolada,
frijoles y guacamole.

P A R R I L L A D A  D E L  V A L L E  

Tasajo, cecina, chorizo,
chapulines, chiles toreados,
quesillo, nopales, guacamole y
salsa amortajada.

$ 2 4 0

$ 5 6 0

PLATILLOS

M O L E  C O L O R A D I T O  

Mole rojo de chiles guajillo y
ancho, servido con costilla de
puerco o con hongos salteados,
acompañado de costillas de
elote.

$ 3 2 0

C R È M E  B R Û L É E
D E  E L O T E  

Versión de este postre clásico,
con elote y costra crujiente de
azúcar caramelizada.

P A N N A  C O T T A  D E
T E M P O R A D A  

Panna cotta de frutos de
temporada.

N I E V E  D E  T U N A  

Tradicional nieve oaxaqueña,
servida con nenguanitos.

$ 1 3 0

$ 1 1 0

$ 1 1 0

POSTRES



T E U F U L
Chica Mala (Red Stout)
Portfirio (Porter con
mezcal)

T I E R R A  B L A N C A
Grana (Red Ale)
Ahumada (Stout)

C A T O R C E  O C H E N T A
Y  S E I S

Pan de Muerto (Imperial
Stout)
Doble Malta (American Pale
Ale)
 Tejate (Red Ale)

CERVEZAS ARTESANALES
OAXAQUEÑAS

$ 1 3 0

$ 1 3 0

$ 1 3 0

C O R O N A  /  V I C T O R I A  /
X X  L A G E R  /  T E C A T E  L I G H T

S T E L L A  /  H E I N E K E N  

$ 6 0

$ 8 0

OTRAS CERVEZAS

F E R M E N T E R Í A
Apasionada (APA con
maracuyá)
Atolondrada (Sweet Stout
con champurrado)

C O C I J O
Agave (Honey Ale)
 Cacao (Stout Ale)

C A L E N D A  
Blonde Ale
Imperial Stout

$ 1 2 0

$ 1 1 0

$ 1 2 0

N E G R A  M O D E L O  /  M O D E L O
E S P E C I A L  /  B O H E M I A

$ 7 0

M I C H E L A D A  O A X A Q U E Ñ A
Salsa de la casa, limón, mezcal,
cerveza y jugo de naranja.

P A T A D A  Y  C O S C O R R Ó N  
Cerveza Corona o Victoria y
mezcal espadín.

S U E R O  /  M I C H E L A D A  
/  C U B A N A  /  C H E M A T O

$ 1 6 0

$ 1 5 0

$ 3 0

MICHELADAS

DEGUSTACIONES
MEZCALERAS

S E M B R A D Í O
Espadín / Tobalá / Cuish

S I L V E S T R E  

$ 3 0 0

$ 3 5 0
Arroqueño / Tepeztate / Sierra
Negra



$ 1 2 0  / $ 1 2 0 0  

$ 1 4 0  / $ 1 4 0 0

J A R R I T O

Jugo de toronja, naranja, chamoy
y mezcal o tequila.

M A R G A R I T A  C L Á S I C A  

$ 2 0 0

$ 1 6 0

M E Z C A L I N I S  

Piña, tamarindo, mango o
pepino.

$ 1 8 0

F L O R  D E  P I Ñ A

Piña, pepino, Bacardi, Aperol,
jugo de limón y albahaca.

C A L A C A  

Toronja, jarabe de romero,
limón y mezcal.

D I V I N O  M E Z C A L  

Jamaica, piña, pepino y mezcal.

$ 2 0 0

$ 1 9 0

$ 1 9 0

COCTELERÍA DE AUTOR

COCTELES CLÁSICOS

M A R G A R I T A  S A B O R E S $ 1 8 0
M O J I T O  C L Á S I C O

$ 1 6 0

M O J I T O  S A B O R E S $ 1 8 0

C O L I B R Í  

Mezcal, maracuyá, piña y
hierbabuena.

D U R A Z N O
S P R I T Z

Beefeater, licor de durazno,
prosecco, agua mineral, menta y
bitters.

G U E L A G U E T Z A

Piña asada, mezcal espadín,
tamarindo, Ancho Reyes rojo y
limón.

$ 1 8 0

$ 2 0 0

$ 1 9 0

MEZCALES DE LA CASA

F L A M I N G O
Maracuyá, pimienta rosa, jarabe
de cereza, mezcal espadín,
limón y tónica.

D I V I N O  M E Z C A L  

$ 2 0 0

$ 2 0 0
Infusión de fresa y vainilla,
Campari, gin y vermouth rosso.

E S P A D Í N  J O V E N  

T O B A L Á

C U I S H

A R R O Q U E Ñ O

T E P E Z T A T E

S I E R R A  N E G R A  

G U S A N O  

R E P O S A D O  

A Ñ E J O

$ 1 8 0

$ 1 8 0

$ 2 1 0

$ 1 4 0  / $ 1 4 0 0

$ 1 7 0  / $ 1 7 0 0

$ 1 7 0  / $ 1 7 0 0

$ 1 7 0  / $ 1 7 0 0

C O P A     B O T E L L A

$ 1 6 0



E S P A D Í N
• Copa: $150
• Botella: $1,500
E S P A D Í N - M A D R E C U I S H E
• Copa: $170
• Botella: $1,800
T O B A L Á
• Copa: $180
• Botella: $2,100

C O Y O T E
• Copa: $220
• Botella: $2,500
J A B A L Í
• Copa: $240
• Botella: $2,800

CAVA MEZCALERA

CUISHT E P E X T A T E
• Copa: $200
• Botella: $2,300

E N S A M B L E  S I L V E S T R E

• Copa: $200
• Botella: $2,300

CONVITE

H U A Y A P A M
( R O S I T A  D E  C A C A O )

$ 1 7 5

LA ÚLTIMA PALABRA

S H U B B A  ( M A Í Z ) $ 1 8 5

M A R Í A  S A B I N A $ 1 8 0

T E P E X T A T E $ 2 5 0

C U I S H $ 2 2 0

T O B A Z I C H E $ 1 9 0

JOVEN VIEJO

M A D R E C U I S H E $ 2 0 0

C U I S H E $ 2 0 0

NECIO

E S P A D Í N  3 5 $ 1 7 0

T O B A L Á  $ 2 0 0

SALVADORES

E N S A M B L E
( E S P A D Í N / C I R I A L )

$ 1 5 0

T O B A L Á  $ 1 8 0



B A I L E Y S

• Copa: $180 • Botella: $2,000

F L O R  D E  C A Ñ A

• Copa: $200 • Botella: $2,000

H A V A N A  C L U B

• Copa: $200 • Botella: $2,000

Z A C A P A

Copa: $280 • Botella: $2,400

J A C K  D A N I E L ’ S

Copa: $160 • Botella: $1,800

T O R R E S  1 0

• Copa: $150 • Botella: $1,800

J W  R E D  L A B E L

• Copa: $160 • Botella: $1,700

LICORES

J W  B L A C K  L A B E L

• Copa: $260 • Botella: $2,900

D O N  J U L I O  B L A N C O

• Copa: $220 • Botella: $2,400

D O N  J U L I O  7 0

• Copa: $280 • Botella: $3,000

D O N  J U L I O  R E P O S A D O

• Copa: $240 • Botella: $2,700

M A E S T R O  D O B E L

• Copa: $240 • Botella: $2,700

A B S O L U T

• Copa: $150 • Botella: $1,500

T A N Q U E R A Y

• Copa: $200 • Botella: $2,000

B O M B A Y

• Copa: $180 • Botella: $1,900

S T O L I C H N A Y A

• Copa: $150 • Botella: $1,600

H E N D R I C K ’ S

• Copa: $260 • Botella: $2,400

M A T U S A L E M  R E S E R V A

 Copa: $180 • Botella: $1,800



 ¡ E S C A N E A  E L  C Ó D I G O  Q R  Y
D É J A N O S  T U  O P I N I Ó N !  ¡ N O S
E N C A N T A R Í A  C O N O C E R  T U

E X P E R I E N C I A !

¡GRACIAS POR TU VISITA!




